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1. Календарные графики

1.1. Календарный график учебного процесса 2020-2021 учебный год
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 27 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 46 48 49 50 51 52

О. 00 Общеобразовательный цикл 962 0 обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К К К К К К К К 1476

ОДБ.00 Базовые дисциплины 624 0 обяз. уч. 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 16 К К 14 16 14 16 14 16 14 16 14 16 14 16 14 16 14 16 14 16 14 14 12 14 14 14 К К К К К К К К К 624

ОДБ.01 Русский язык 82 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К К К К К К К К 82

ОДБ.02 Литература 116 0 обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К К К К К К К К 116

ОДБ.03 Иностранный язык 82 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К К К К К К К К 82

ОДБ.04 Математика 164 0 обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К К К К К К К К 164

ОДБ.06
Основы безопасности 

жизнедеятельности
72 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 72

ОДБ.07 Физика 108 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 К К К К К К К К К 108

ОДБ.08 Обществознание 112 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 2 4 4 2 4 2 4 2 4 К К К К К К К К К 112

ОДБ.09 Родной язык 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 К К К К К К К К К 72

ОДБ.10 Экология 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 К К К К К К К К К 72

ОДБ.11
Физическая культура/Адаптивная 

физическая культура
82 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К К К К К К К К 82

ОДП.00 Профильные дисциплины 1032 98 обяз. уч. 44 38 44 38 44 38 44 38 44 38 38 30 38 30 30 30 30 К К 18 20 18 20 18 20 18 20 18 20 18 20 18 20 18 20 18 20 10 10 8 10 10 6 К К К К К К К К К 1032

ОДП.13 Информатика 108 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 К К К К К К К К К 108

ОДП.14 Химия 116 0 обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К К К К К К К К 116

ОДП.15 Биология 72 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 72

ОДД.00 Дополнительные дисциплины 518 72 обяз. уч. 26 22 26 22 26 22 26 22 26 22 22 16 22 16 16 16 16 К К 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 8 2 2 2 2 2 0 К К К К К К К К К 518

ОДД.16 Проектная деятельность 46 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 К К К К К К К К К 46

П.00 Профессиональный цикл 172 26 обяз. уч. 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 8 6 8 6 6 6 6 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 172

ОП.00
Общепрофессиональные 

дисциплины
172 26 обяз. уч. 10 8 10 8 10 8 10 8 10 8 8 6 8 6 6 6 6 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 172

ОП. 01

Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 

гигиены

48 8 обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 48

ОП. 02
Основы товароведения 

продовольственных товаров
36 6 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 36

ОП. 03
Техническое оснащение и 

организация рабочего места
44 6 обяз. уч. 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 44

ОП. 06 Охрана труда 44 6 обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 2 2 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К К 44

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К К К К К К К К 1476

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К К К К К К К К 1476

Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 

профессиональных 

модулей, МДК, практик
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2021-2022 учебный год
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51

О. 00 Профессиональная подготовка 1476 102 обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К К К К К К К 1476

ОДБ.00
Общий гуманитарный и социально- 

экономический цикл
789 0 обяз. уч. 26 24 28 24 28 24 30 26 28 26 28 28 0 0 0 0 0 К К 20 22 20 22 20 22 20 22 22 22 22 24 20 24 20 24 22 23 20 21 18 19 0 0 К К К К К К К К 789

ОДБ.01 Русский язык 48 0 обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 А 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 48

ОДБ.02 Литература 55 0 обяз. уч. 4 4 4 4 4 4 6 4 6 4 6 5 А 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 55

ОДБ.03 Иностранный язык 105 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А 0 0 0 0 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 5 А А К К К К К К К К 105

ОДБ.04 Математика 80 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 А А К К К К К К К К 80

ОДБ.05 История 171 0 обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 3 А 0 0 0 0 К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 6 8 6 8 6 А А К К К К К К К К 171

ОДБ.08 Обществознание 59 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 59

ОДБ.11
Физическая культура/Адаптивная физическая 

культура
68 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А А К К К К К К К К 68

ОДБ.12 Астрономия 44 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А А К К К К К К К К 44

ОДП.14 Химия 71 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 3 0 0 А А К К К К К К К К 71

ОДД.16 Проектная деятельность 88 0 обяз. уч. 4 4 6 4 6 4 6 6 6 6 6 6 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 88

П.00 Профессиональный цикл 687 102 обяз. уч. 14 14 14 14 12 14 12 14 12 14 14 0 0 36 36 36 36 К К 16 16 16 16 16 16 16 16 16 18 16 18 16 20 18 20 18 20 20 24 20 23 0 0 К К К К К К К К 687

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины 144 24 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 10 8 10 0 0 К К К К К К К К 144

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
48 8 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 А А К К К К К К К К 48

ОП.05 Основы калькуляции и учета 48 8 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 А А К К К К К К К К 48

ОП.10
Основы предпринимательской деятельности и 

финансовой грамотности
48 8 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 А А К К К К К К К К 48

ПМ.00 Профессиональные модули 543 78 обяз. уч. 14 14 14 14 12 14 12 14 12 14 14 0 0 36 36 36 36 К К 10 10 10 10 10 10 10 10 10 12 10 12 10 14 12 14 12 14 12 14 12 13 0 0 К К К К К К К К 543

ПМ.01

Осуществление зоогигиенических, 

профилактических и 

ветеринарно–санитарных мероприятий

292 24 обяз. уч. 14 14 14 14 12 14 12 14 12 14 14 0 0 36 36 36 36 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 292

МДК.01.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов

42 8 обяз. уч. 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 4 А А 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 42

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
100 16 обяз. уч. 8 10 8 10 8 10 8 10 8 10 10 А А 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 100

УП.01 Учебная практика 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 36 36 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 72

ПП. 01 Производственная практика 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 0 0 36 36 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 72

ПМ.01.Э Экзамен (квалификационный) 6 0 обяз. уч. 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А К К К К К К К К 6

ПМ.02
Участие в диагностике и лечении заболеваний 

сельскохозяйственных животных
197 42 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 8 8 8 8 8 8 8 8 8 10 8 10 8 10 10 10 10 10 10 10 10 9 0 0 К К К К К К К К 197

МДК 02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

73 18 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А А 0 0 0 0 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 4 3 А А К К К К К К К К 73

МДК 02.02

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

124 24 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 0 0 А К К 6 4 6 4 6 4 6 4 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 А А К К К К К К К К 124

ПМ.03

Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 

изделий, закусок разнообразного 

ассортимента

54 12 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 0 0 К К К К К К К К 54

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

54 12 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 А А К К К К К К К К 54

ПА Промежуточная аттестация 126 0 обяз. уч. 4 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 А 0 0 0 0 А К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 4 4 4 4 4 4 А А К К К К К К К К 126

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А А К К К К К К К К 1440

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А А К К К К К К К К 1440Всего часов в неделю

Всего час. в неделю обязательной учебной нагрузки
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2022-2023 учебный год
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

О. 00 ПРОФЕССИОНАЛЬНАЯ ПОДГОТОВКА 1470 148 обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 ### К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 40 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 ### К К К К К К К К #####

ОДБ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 
67 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 0 0 0 0 0 0 К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 67

ОДБ.11
Физическая культура/Адаптивная 

физическая культура
21 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 1 0 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 21

ОДД.17
Психология общения /Социально-

психологический практикум
46 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 46

П.00 Профессиональный цикл 1403 148 обяз. уч. 26 24 26 26 28 28 28 28 28 30 29 48 36 36 36 36 ### К К 40 44 40 42 38 42 36 40 36 44 36 44 38 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 ### К К К К К К К К #####

0П.00 Общепрофессиональные дисциплины 162 26 обяз. уч. 10 8 10 10 10 12 10 12 10 12 10 12 0 0 0 0 0 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 162

OП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 
36 6 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 К К К К К К К К 36

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности 36 6 обяз. уч. 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 4 2 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 36

OП.11

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности / 

Адаптивные информационные технологии

32 6 обяз. уч. 2 2 2 2 2 4 2 4 2 4 2 4 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 32

OП.12 Организация обслуживания 58 8 обяз. уч. 4 4 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 0 0 0 0 0 К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 58

ПМ.00 Профессиональные модули 1241 122 обяз. уч. 16 16 16 16 18 16 18 16 18 18 19 36 36 36 36 36 А К К 38 40 38 38 36 38 34 36 34 40 34 42 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К К К К К К К 1247

ПМ.02

Участие в диагностике и лечении 

заболеваний сельскохозяйственных 

животных

541 24 обяз. уч. 10 8 10 8 10 8 10 8 10 10 11 36 36 36 36 36 А К К 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 А К К К К К К К К 541

МДК 02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

103 24 обяз. уч. 10 8 10 8 10 8 10 8 10 10 11 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 103

УП.02 Учебная практика 180 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 180

ПП.02
Производственная практика (по профилю 

специальности)
252 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 0 0 0 А К К К К К К К К 252

ПМ.02.Э Экзамен (квалификационный) 6 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 2

ПМ.03

Участие в проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и 

сырья животного происхождения

422 44 обяз. уч. 6 8 6 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 А К К 14 14 14 14 14 14 12 12 12 16 12 16 36 36 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 А К К К К К К К К 428

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

52 12 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 4 4 4 4 4 4 4 4 6 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 52

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

184 32 обяз. уч. 6 8 6 8 8 8 8 8 8 8 8 0 0 0 0 0 А К К 8 8 8 8 8 8 8 8 8 10 8 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 184

УП.03 Учебная практика 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 72

ПП. 03 Производственная практика 108 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 А К К К К К К К К 108

ПМ.03.Э Экзамен (квалификационный) 6 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 8

ПМ.04
Проведение санитарно-

просветительской деятельности
146 24 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 12 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 146

МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков

74 12 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 74

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков

72 12 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 72

ПМ.05
Выполнение работ по профессии 18111 

Санитар ветеринарный
132 30 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 10 12 10 12 10 12 10 12 10 12 10 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 132

МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

60 10 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 60

МДК 05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

72 20 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 72

ПА Промежуточная аттестация 54 0 обяз. уч. 2 2 2 2 2 2 2 2 2 2 4 0 0 0 0 0 А К К 2 4 2 4 2 4 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К К К К К К К 54

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 40 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К К К К К К К 1444

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 40 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К К К К К К К 1498
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

ОП.00 Общепрофессиональный цикл 1548 70 обяз. уч. 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А 36 36 1404

ОП.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 
100 14 обяз. уч. 2 4 2 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 10 10 10 12 12 14 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 100

ОП.09
Физическая культура/Адаптивная 

физическая культура
40 4 обяз. уч. 2 4 2 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 4 4 4 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 40

ОП.13 Метрология и стандартизация 60 10 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 8 8 8 10 8 10 8 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 60

ПМ.00 Профессиональные модули 1448 56 обяз. уч. 40 44 42 44 42 44 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 38 34 38 34 40 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А 36 36 1448

ПМ.04
Проведение санитарно-

просветительской деятельности
270 12 обяз. уч. 12 14 12 14 12 14 36 36 0 0 36 36 36 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 270

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков

78 12 обяз. уч. 12 14 12 14 12 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 72

УП.04 Учебная практика 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 36

ПП.04 Производственная практика 108 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 36

ПМ.04.Э Экзамен (квалификационный) 12 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 12

ПМ. 05
Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

1178 44 обяз. уч. 28 30 30 30 30 30 0 0 36 36 0 0 0 36 36 36 А К К 36 32 36 32 38 34 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А 36 36 1178

МДК 05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

174 20 обяз. уч. 8 10 10 10 10 10 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 16 16 16 16 18 16 18 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 174

МДК 05.03 Технология хлебопекарного производства 164 24 обяз. уч. 14 14 14 14 14 14 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 12 10 12 10 12 12 12 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 164

УП. 05 Учебная практика 288 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 288

ПП. 05 Производственная практика 396 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 36 36 36 36 36 36 36 36 А 0 0 396

ПМ.05.Э Экзамен (квалификационный) 12 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 2 2 2 2 2 2 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 12

ГИА Государственная итоговая аттестация 72 0 обяз. уч. 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 36 36 72

ПА Промежуточная аттестация 72 0 обяз. уч. 6 6 6 6 6 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А К К 6 4 6 4 6 4 6 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 А 0 0 72

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А 36 36 1548

36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А К К 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 36 А 36 36 1548
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1.2. Календарный график аттестаций 2020-2021 учебный год
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 27 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 46 48 49 50 51 52

ОП
ОБЩЕОБРАЗОВАТЕЛЬНАЯ 

ПОДГОТОВКА
К К К К К К К К К К К

ОДБ.00 Базовые дисциплины К К К К К К К К К К К

ОДБ.01 Русский язык К К К К К К К К К К К

ОДБ.02 Литература К К К К К К К К К К К

ОДБ.03 Иностранный язык К К К К К К К К К К К

ОДБ.04 Математика К К К К К К К К К К К

ОДБ.06
Основы безопасности 

жизнедеятельности
К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.07 Физика К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.08 Обществознание К К К К К К К К К К К

ОДБ.09 Родной язык К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.10 Экология К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.11
Физическая культура/Адаптивная 

физическая культура
З К К З К К К К К К К К К

ОДП.00 Профильные дисциплины К К К К К К К К К К К

ОДП.13 Информатика К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОДП.14 Химия К К К К К К К К К К К

ОДП.15 Биология К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОДД.00 Дополнительные дисциплины К К К К К К К К К К К

ОДД.16 Проектная деятельность К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

П.00 Профессиональный цикл К К К К К К К К К К К

ОП.00
Общепрофессиональные 

дисциплины
К К К К К К К К К К К

ОП. 01

Основы микробиологии, 

физиологии питания, санитарии и 

гигиены

ДЗ К К К К К К К К К К К -/1/-

ОП. 02
Основы товароведения 

продовольственных товаров
К К ДЗ К К К К К К К К К -/1/-

ОП. 03
Техническое оснащение и 

организация рабочего места
ДЗ К К К К К К К К К К К -/1/-

ОП. 06 Охрана труда ДЗ К К К К К К К К К К К -/1/-

К К К К К К К К К К К -/11/0
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51

ПП.00 Профессиональная подготовка К К А А К К К К К К К К

ОДБ.00
Общий гуманитарный и социально- 

экономический цикл
К К А А К К К К К К К К

ОДБ.01 Русский язык Э А К К А А К К К К К К К К -/-/1

ОДБ.02 Литература ДЗ А К К А А К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.03 Иностранный язык А К К А Э К К К К К К К К -/-/1

ОДБ.04 Математика А К К А Э К К К К К К К К -/-/1

ОДБ.05 История А К К А ДЗ К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.08 Обществознание А К К А ДЗ К К К К К К К К -/1/-

ОДБ.11
Физическая культура/Адаптивная физическая 

культура
З А К К З А А К К К

К К К К К

ОДБ.12 Астрономия А К К А ДЗ К К К К К К К К -/1/-

ОДП.14 Химия А К К А Э К К К К К К К К -/-/1

ОДД.16 Проектная деятельность А К К А ДЗ К К К К К К К К -/1/-

П.00 Профессиональный цикл К К А К К К К К К К К

ОП.00 Общепрофессиональные дисциплины К К А А К К К К К К К К

ОП.04
Экономические и правовые основы 

профессиональной деятельности
А К К А ДЗ К К К

К К К К К
-/1/-

ОП.05 Основы калькуляции и учета А А К К А ДЗ К К К К К К К К -/1/-

ОП.10
Основы предпринимательской деятельности и 

финансовой грамотности
А А К К А ДЗ К К К К К К К К -/1/-

ПМ.00 Профессиональные модули К К А А К К К К К К К К

ПМ.01

Осуществление зоогигиенических, 

профилактических и 

ветеринарно–санитарных мероприятий

К К А А К К К К К К К К

МДК.01.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и хранения кулинарных 

полуфабрикатов

ДЗ А А К К А А К К К К К К К К -/1/-

МДК.01.02
Процессы приготовления, подготовки к 

реализации кулинарных полуфабрикатов
Э А А К К А А К К К К К К К К -/-/1

УП.01 Учебная практика А А ДЗ К К А А К К К К К К К К -/1/-

ПП. 01 Производственная практика А А ДЗ К К А А К К К К К К К К -/1/-

ПМ.01.Э Экзамен (квалификационный) Э А А К К А А К К К К К К К К -/-/1

ПМ.02
Участие в диагностике и лечении заболеваний 

сельскохозяйственных животных
К К А А К К К К К К К К

МДК 02.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

ДЗ А А К К А А К К К К К К К К -/1/-

МДК 02.02

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

А А К К А А К К К К К К К К

ПМ.03
Приготовление, оформление и подготовка к 

реализации холодных блюд, кулинарных 
К К А А К К К К К К К К

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

А А К К А А К К К К К К К К

ПА Промежуточная аттестация А А К К А А К К К К К К К К

К К А А К К К К К К К К -/12/6

Июнь Июль Август
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 Октябрь Ноябрь Апрель Май

Всего аттестаций за неделю

2
 к

у
р

с

Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, профессиональных 

модулей, МДК, практик

Сентябрь Февраль Март
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1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52

ПП.00 Профессиональная подготовка К К К К К К К К К К

ОДБ.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 
К К К К К К К К К К

ОДБ.11
Физическая культура/Адаптивная 

физическая культура
ДЗ К К К К К К К К К К -/1/-

ОДД.17
Психология общения /Социально-

психологический практикум
К К ДЗ К К К К К К К К -/1/-

П.00 Профессиональный цикл К К К К К К К К К К

0П.00 Общепрофессиональные дисциплины К К К К К К К К К К

OП.07
Иностранный язык в профессиональной 

деятельности 
К К ДЗ К К К К К К К К -/1/-

ОП.08 Безопасность жизнедеятельности ДЗ К К А К К К К К К К К -/1/-

OП.11

Информационные технологии в 

профессиональной деятельности / 

Адаптивные информационные технологии

ДЗ К К А К К К К К К К К -/1/-

OП.12 Организация обслуживания Э К К А К К К К К К К К -/-/1

ПМ.00 Профессиональные модули К К А К К К К К К К К

ПМ.02

Участие в диагностике и лечении 

заболеваний сельскохозяйственных 

животных

К К А К К К К К К К К

МДК 02.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации горячих блюд, 

кулинарных изделий, закусок

Э К К А К К К К К К К К -/-/1

УП.02 Учебная практика ДЗ А К К А К К К К К К К К -/1/-

ПП.02
Производственная практика (по профилю 

специальности)
А К К ДЗ А К К К К К К К К -/1/-

ПМ.02.Э Экзамен (квалификационный) А К К Э К К К К К К К К -/-/1

ПМ.03

Участие в проведении ветеринарно-

санитарной экспертизы продуктов и 

сырья животного происхождения

А К К К К К К К К К К

МДК.03.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

ДЗ А К К К К К К К К К К -/1/-

МДК.03.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации и презентации холодных блюд, 

кулинарных изделий, закусок

А К К Э К К К К К К К К -/-/1

УП.03 Учебная практика А К К ДЗ А К К К К К К К К -/1/-

ПП. 03 Производственная практика А К К ДЗ А К К К К К К К К -/1/-

ПМ.03.Э Экзамен (квалификационный) А К К Э К К К К К К К К -/-/1

ПМ.04
Проведение санитарно-

просветительской деятельности
А К К А К К К К К К К К

МДК.04.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков

А К К ДЗ А К К К К К К К К -/1/-

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков

А К К А К К К К К К К К

ПМ.05
Выполнение работ по профессии 18111 

Санитар ветеринарный
А К К А К К К К К К К К

МДК.05.01

Организация приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

А К К ДЗ А К К К К К К К К -/1/-

МДК 05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

А К К А К К К К К К К К

ПА Промежуточная аттестация А К К А К К К К К К К К

А К К А К К К К К К К К -/12/5

АвгустАпрель

Всего аттестаций за неделю
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модулей, МДК, практик
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36 37 38 39 40 41 42 43 44 45 46 47 48 49 50 51 52 1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26

1 2 3 4 5 6 7 8 9 10 11 12 13 14 15 16 17 18 19 20 21 22 23 24 25 26 27 28 29 30 31 32 33 34 35 36 37 38 39 40 41 42 43

ОП.00 Общепрофессиональный цикл К К А

ОП.00
Общий гуманитарный и социально-

экономический цикл 
К К А

ОП.09
Физическая культура/Адаптивная 

физическая культура
З К К ДЗ -/1/-

ОП.13 Метрология и стандартизация А К К ДЗ -/1/-

ПМ.00 Профессиональные модули К К А

ПМ.04
Проведение санитарно-

просветительской деятельности
К К А

МДК.04.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации горячих и холодных сладких 

блюд, десертов, напитков

Э К К А -/-/1

УП.04 Учебная практика ДЗ А К К А -/1/-

ПП.04 Производственная практика ДЗ А К К А -/1/-

ПМ.04.Э Экзамен (квалификационный) Э К К А -/-/1

ПМ.05

Приготовление, оформление и 

подготовка к реализации 

хлебобулочных, мучных кондитерских 

изделий разнообразного ассортимента

К К А

МДК 05.02

Процессы приготовления, подготовки к 

реализации хлебобулочных, мучных 

кондитерских изделий

А К К Э -/-/1

МДК 05.03 Технология хлебопекарного производства Э К К Э -/-/2

УП. 05 Учебная практика ДЗ А К К ДЗ А -/2/-

ПП. 05 Производственная практика ДЗ А К К ДЗ А -/2/-

ПМ.05.Э Экзамен (квалификационный) А К К Э -/-/1

ГИА Государственная итоговая аттестация А К К А ЗД ЗД

ПА Промежуточная аттестация А К К А

К К А -/8/6

ГИА (государственная итоговая аттестация)

дипломный проект

формы без учета времени: З – зачет ПД – подготовка дипломного проекта

ДЗ – дифференцированный зачет ЗД – защита дипломного проекта

форма с учетом времени: Э – экзамен

Э(к) – экзамен (квалификационный)
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 Октябрь Ноябрь Декабрь Январь Февраль Март

Всего аттестаций за неделю

Условные обозначения:

ПА (промежуточная аттестация)
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Наименование циклов, 

разделов, дисциплин, 

профессиональных 

модулей, МДК, практик

Сентябрь
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